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| SEMESTRE I SEMESTRE Il SEMESTRE IV SEMESTRE V SEMESTRE

Fisiopatologia Bésica el Practica Profesional
P d Evaluacion Nutricional

Taller de Nivelacion de Matematicas

Taller de Habilidades . Gestion Técnica en Servicios 92
Comunicacionales Alimentos de Alimentacion y Nutricion _ Taller de Integracion

CERTIFICACION EN ARTES CULINARIAS CON ENFOQUE INTERNACIONAL

Cultura Alimentaria y Gastronomia Chilena e

P . ) Bioética
Gastrondmica Internacional Aplicada

Anatomia y Fisiologia

CERTIFICACION EN EMPRENDIMIENTO PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS

Microbiologia de los Alimentos Producdidn y Tecnologia
de los Alimentos
Fundamentos de Nutricion Dietética Basica _

Orientacion Profesional

para el Ciclo Vital para el Ciclo Vital
S Control de Calidad e Técnicas Dietéticas Dietoterapia Bésica
Fundamentos Biologicos Higiene de los Alimentos Descriptivas y Aplicadas para el Ciclo Vital

Primeros Auxilios

. Asignatura de Nivelacion . Asignatura de Nivelacion . Asignatura de Asignatura de Asignatura
en Competencias Basicas en Competencias Empleabilidad Integracion Disciplinar
Transversales Basicas Especificas

NUEVAS CERTIFICACIONES ACADEMICAS DE CARRERAS:

Las certificaciones académicas se obtienen una vez que ha cursado y aprobado todas las asignaturas que conforman la certificacion.

CERTIFICACION EN ARTES CULINARIAS CERTIFICACION EN EMPRENDIMIENTO
CON ENFOQUE INTERNACIONAL PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS

(*) Confirmar disponibilidad de la carrera en Sede.
El esquema de asignaturas es referencial y puede sufrir modificaciones. Las condiciones de ejecucion
de las distintas actividades practicas y de titulacion se encuentran descritas en el respectivo reglamento.
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